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Lundi 4 Avril Mardi 5 Avril Mercredi 6 Avril Jeudi 7 Awril Vendredi 8 Avril
- Duo de carottes
Salade de pennes parisienne Salade verte V Taboulé Q i q::’es répées Quiche aux asperges Maison
S ¢ (jaune et orange)
== 9%, Flageolets
Braisé de beeuf 5@'& g, . LR Réti de dinde Hachis parmentier Beignets de calamars et citron
< aux épices
-
-~
Brocolis en gratin Blé Petits pois d'agneau Haricots verts persillés
Camembert & la coupe Emmental & la coupe Chanteneige Lapin de Padques Petit suisse sucré
Cocktail de fruits au sirop Flan chocolat Compote fle flottante Fruit de saison
Lundi 11 Awril Mardi 12 Avril Mercredi 13 Avril Jeudi 14 Awril Vendredi 15 Avril
Salade de pommes . .
Salade verte Crépe au fromage Pamplemousse P , Coleslaw de céleri mayonnaise
V de terre aux légumes
Emincé de beeuf au curry #2  Jambon blanc Steak haché sauce pizzaiole Omelette Coquillettes
Semoule Choux fleurs mornay Riz Mouliné d'épinards et croltons au saumon
Saint Paulin & la coupe Biche de chévre & la coupe Yaourt sucré Fromage fouetté Coulommiers & la coupe
Ramequin de fromage blanc et . . . R R . . . .
9 ucre 9 Fruit de saison Lapin de Paques Gateau & la fleur d'oranger Maison Fruit de saison
| NOS APPROVISIONNEMENTS | @ Mos filef= dlo pofssons sont 100% MSC, ’ A
Nos Viandes sont 100% frangaises, ef locales issus de la péche durable. L 6 edﬁ ,
1 [ 4 pour le Beeuf, le Veau, le Porc (Occitanie / @ Mgmm 100% locaux en pleine saison W [
Rhéne-Alpes). ou o minima d’engine France. .
- - MNous privilégions les fruits et I&gumes issus de
3§ Nos chorcutries sont 100% frangaises. Nous prviégions les Une surprise
Nos péifes : 95% sont produites en France, les k Nos fruits sont 100% d’origine France, ef locaux en en ChOCOICII'
|“b‘?(|""5:§ies Bio 50?' Pmdgﬂ? P‘l[ldes enfreprises 1 pleine saison (hors agrumes et fruits exotiques). I d I
rég s (Voucluse et ne-Alpes). MNos compotes sont 100% locales, & base de pommes, po“r e esseri O
100% de nofre Riz est de C . labélisé IGP. Qg? poires, abricots provenant de vergers locaux. = = \E P .
@ " £51 e amargue, (ahels Elles sont sans sucres agjoutés. SANS HUILE DE PALME
Bio : Produit issu @ IGP : Indication C\ AOP : Appellation 73 Label Rouge fadlan
de l'agriculture biologique Géographique Protégée " d’Origine Protégée Q—-‘ 9 Vv Menu végétarnen

L’ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produils panés et cerfaines pahssenes & base de péte feullletée el péte a chou).
O Présence possible de 'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
' \ == 2 ] !
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lundi 18 Awril Mardi 19 Avril Mercredi 20 Avril Jeudi 21 Awril
Mélange de crudités . . .
LUNDI DE 9 vt Pizza Macédoine sauce cocktail Salade verte
(chou rouge, salade verte)
PAQUES #2 Poulet roti Terrine de merlu Raviolis au beeuf Dl.Jo de pots
chiches et riz
Pommes noisette Haricots verts sauce tomate Caroftes en gratin
Bleu & la coupe Brie & la coupe Coulommiers & la coupe Créme anglaise
Mousse au chocolat Compote Fruit de saison Madeleine
Lundi 25 Auvril Mardi 26 Avril Mercredi 27 Avril Jeudi 28 Auvril Vendredi 29 Avril
f .
Betteraves o3y du.r Carottes rapées Salade verte et dés de brebis Mais aux légumes
V mayonnaise
Saucisse de Toulouse Lasagnes Boulettes de beeuf sauce provengale Réti de veau Batonnets de colin panés et citron
Lentilles aux soja maison Pommes rissolées Purée de patates douces Choux fleur mornay
Camembert & la coupe Yaourt sucré Emmental & la coupe Vache picon
. . . R i f I t . .
Créme dessert caramel Fruit de saison Flan vanille amequin desurzzage Eleme 3 Géteau noix de coco Maison

| NOS APPROVISIONNEMENTS | @ Nos filels de poissons sont 100% MSC, -
i de la péche durable.
Nos Viandes sont 100% frangaises, et locales RS A 5 _ Wwon

1 l pour le Beauf, le Veau, le Porc (Occitanie / ﬁ%ﬁ;ﬁlmm ORI ST iy
Rhéne-Al :
ne-Alpes). - - Nous privilégions les fruits et Iégumes issus de A LA NOIX DE coco

1 ' Nos charcuteries sont 100% frangaises. ;
I"agriculture durable. - I
Nos pétes - 5% sont produites en France, les 1 ' Mos fruits sont 100% d'origine France, et locaux en Deco uvrez Ia rece“e sur
labélisées Bio sont produites par des entreprises leine saison [hors agrumes ef fruits exotiques). 7
régionales (Vaucluse et Rhéne-Alpes). P { 9 ques) L'APPLICATION
Nos compotes sont 100% locales, & base de pommes,
&) 100% de nofre Riz est de Camargue, labélisé IGP. &My poires, abricots provenant de vergers locaux. TERRES DE CUISINE
Elles sont sans sucres ajoutés.

Bio : Produit issu @ IGP : Indication ‘} AQOP : Appellation g_‘:% Label Rouge Vv Menu végétarien

de l'agnculture biologique Géographique Protégée “ d’Origine Protégée

I ‘ensemble de nos plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines pahssenes & base de péte feullletée et péite a chou).
O Présence possible de I'ensemble des dallergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




